MENU BISTROT AUTOMNE/HIVER

Menu servi a l'assiette, du ler novembre au 31 mars,
au restaurant le midi, pour un maximum de 50 personnes

CHOIX! D’ENTREES

Velouté de chou-fleur aux croutons dorés, creme onctueuse au curry

Rillette moelleuse de saumon et ciboulette, toast de pain de campagne a 1'ail

Salade de betteraves a la poire et féta

PLAT!

Plat du jour au choix (viande ou poisson)

CHOIX! DE DESSERTS

Eclair tout chocolat

Café gourmand, tartelette de saison, pannacotta et macaron

Tarte fine tiede aux pommes et glace vanille

Eau plate et pétillante Castalie, Vin rouge, blanc et rosé
Café / Thé

1 Le choix est identique pour tous les convives, sauf exception alimentaire a préciser.
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