Diner
Jeudi 12 Février 2026

(Euf mollet et fine purée de topinambour,
finger de focaccia au canard fumé.

Piece de veau rotie au thym,
purée de pommes de terre, artichaut poivrade
et son jus aux olives Taggliashe.

Le chocolat, bretzel et caramel.

Mousse de Bretzel, insert caramel salé,
pate sucrée au chocolat
et tuile craquante au chocolat

Les personnes nous ayant informés d'une particularité alimentaire,
sont invitées a se manifester aupres du maitre d'hotel.
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Dinner

Soft-boiled egg
and fine Jerusalem artichoke purée,
smoked duck focaccia finger food.

Roasted veal with thyme,
mashed potatoes, artichoke poivrade
and Tagliashe olive juice.

Chocolate, pretzel, and caramel.

Pretzel mousse, salted caramel insert,
sweet chocolate pastry
and crunchy chocolate tuile.
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