Déjeuner
Vendredi 03 Octobre 2025

Carpaccio de poulpe et sa vinaigrette
moutardée mangue/passion,
framboise et concombre

Magret de canard, pommes de terre fondantes
et compotée d'échalotes, jus aux abricots
et sa tuile craquante

Fruits noirs et fromage frais

Confit de miire et de cassis, ganache au fromage frais,
crémeux myrtille et fruits noirs frais

Les personnes nous ayant informés d'une particularité alimentaire,
sont invitées a se manifester aupres du maitre d'hotel.
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OUVECIENNES
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Lunch

Octopus carpaccio with mango/passion,
raspberry and cucumber mustard vinaigrette

Duck breast, melting potatoes and shallot
compote, apricot jus and crunchy tuile

Black fruit and fromage frais

Blackberry and blackcurrant jam, ganache with cheese,
cream of blueberries and blackberries
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