Diner
Mardi 30 Septembre 2025

Stracciatella au pesto de basilic,
tomate ancienne en pétales,
céréales croustillantes et focaccia toastée,
condiment pistache

Cabillaud au nori, céleri branche
et champignons, sauce vin blanc parfumée
au combawa

Noix de coco, fraise et sésame blanc

Mousse noix de coco, fraise en gelée, ganache montée
au sésame blanc et noix de coco, fraises fraiches

Les personnes nous ayant informés d'une particularité alimentaire,
sont invitées a se manifester auprés du maitre d'hotel.
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Dinner

Stracciatella with basil pesto, tomato petals,
crispy cereals and toasted focaccia,
pistachio condiment

Cod with nori, celery and mushrooms,
white wine sauce flavoured
with combawa

Coconut, strawberry and white sesame

Coconut mousse, strawberry jelly, sesame and coconut ganache,
fresh strawberries

If you have informed us of any special dietary requirements,
please contact the waiter.
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