Diner du 4 décembre 2025

Chateau de Bellevue

Les entrées

Pinsa aux légumes de saison, jambon de parme
Pinsa with seasonal vegetables, Parma ham

Tataki de thon au sésame & daikon rapé au shiso vert
Tuna tataki with sesame and grated daikon with green shiso

Dadinho et sa sauce moutarde, miel, coriandre & sucrine snackée
Dadinho and its mustard, honey, coriander and seared lettuce sauce
Les plats

Pomme de terre Anna et artichauts, créeme légere au safran
Anna potato and artichokes, light saffron cream

Gambas citron vert & coco, choux fleur réti aux épices
Lime & coconut prawns, roasted cauliflower with spices

Arancini et son cceur carotte au cumin, yaourt aux herbes
Arancini and carrot heart with cumin, herb yogurt

Les desserts

Panna cotta a la rose & au litchi
Rose & lychee panna cotta

Ananas yuzu, gingembre & vanille
Yuzu pineapple, ginger & vanilla

Pain d'épices et orange amere
Gingerbread and bitter orange
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